LIoNELLOJV[ARCHES! P0GGIO A SUGHERE

MAGLIANO IN TOSCANA

INSIEME

Indicazione Geografica Tipica

Bl VinOo roSSO coeeeenmeeeeiiiiiiiiiiieeeeccce e
a indicazione geografica tipica (I.G.T. Toscana)

B Posizione geografica ......cceeevervuniiirnniiiinnciennnenes
Magliano in Toscana e Sestano (Castelnuovo Berardenga)

B VitiZNOo ceeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnneeeeeennnneeeesnneees
45% Sangiovese — Shiraz 20% - Cabernet Sauvignon 15%
Merlot 15% - Alicante 5%

Il Sangiovese proviene in parte dai vigneti di Sestano, ¢
in parte dai vigneti di Magliano in Toscana. Shiraz,
Cabernet Sauvignon, Merlot e Alicante provengono da
Magliano in Toscana

B Vinificazione .......ccoeevvviiiirinniiiiinnnniiieennnnn
Tradizionale, in rosso, lasciando il mosto sulle uve per
10 -12 giorni, maturato in tradizionali botti da 30 HL
per 13 mesi

B Affinamento .....cceeeeevuiiiinniiirnniiiirnnininieenn.
6 mesi in bottiglia in locali a temperatura controllata

rosso rubino con lievi riflessi purpurei

Bl Profimo .eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeee
ampio e persistente, con sentore di rosa canina, frutti
neri di bosco e vaniglia

[ N7 s Yo N
LIONELLOJ\ARCHEST armonico, persistente e di grande morbidezza
i B Dati analiticCi .cecvvunreniieniiniiiniieniiuiieiiieniinnnenniene.
* In 4 gradazione alcolica 12,5-13 gradi;
*x Q1L = IR VRN
3““”“5#—- g acidita totale 5,20-5,50 %o; estratto secco 29 - 31gr./I
B Temperatura di SErvizio ......ceeeuvvenreniinniennnennnen.
18° C
B ACCOStAMENT eevrrreererennnnnneceerrreeerennnnnnsncsassaaeens
salumi, piatti di pasta e riso, carni di manzo alla griglia,
formaggi
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